SILVESTERDINNER
2025

AMUSE BOUCHE

Reiswaffel mit karamellisierter Zwiebelcreme
Knuspriger Schweineeintopf

VORSPEISEN

Marinierter Wolfsbarsch mit Mandarine, Wakame-Algen
und Cacciucco-Creme

WARME VORSPEISEN

Kleine Ravioli gefiillt mit einer Krustentiercreme an Seefischsauce
Risotto mit Sellerie, Granatapfelcoulis,
gerduchertem Kiirbispulver und Bergkédsefondue

HAUPTGERICHTE

Hirsch-Wellington auf einem Bett aus Artischockencreme
und geschmorten Kohlwiirfen an Glithweinsauce

SUSSE VORFREUDE
Zitronensorbet

DESSERTS

Panettone Panna Cotta
Schokoladenkuchen
Weisse Schokoladenganache mit Zitronen-Baiser-Platte

ESerztichh wnidliamen: 2026

Mitternachts-Prosecco
Norcia-Linsen mit Cotechino

CHF 170 (N FUR INFORMATIONEN
iw PN
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